Salades NSI | D”® /? 7,3) ‘\/)/ ’&

Salade israélienne 58 N’ 0?20
Tomate, concombre, oignon, persil et menthe, coupé fin PTXIXT VIV 2211109 ,2¥] ,]19920 ,0"122Y
Salade fattoush 64 wIv9 LD
Laitue, croutons, tomate, concombre, carotte, radis, poivron, ,2¥1,0202 ,N"11I¥ 112,]19920 ,0'122Y ,0° 0P, 0PI 0’2y
oignon, olives, menthe, sumac, féta bulgare N"M2212 N2’2a1 POI0 V1Y) D' NT
Salade Caprese 64 n119j 20
Pain a I’ail, tomates cerises avec mozzarella et basilic, huile 110721 N*T [PWA DIP 2121 A2XIN DY W NP2y ,DIY DNY?

d’olive et citron

Salade nicoise 64 TN10"1 2D
Laitue, tomate, concombre, oignon, carotte, olives, haricots AP YIYY ,D'NT 11,280 ,[19920 ,0122Y ,D°P1Y D'y
verts, thon, pommes de terre, anchois et ceufs durs, sauce 0’2’1 AVIN] YT AR’ MAIVIR ,XR”I9N,MID
vinaigrette

Salade César au poulet / crevettes 68/89 09D W/qIY 10'{ VYD
Accompagnée de croltons, de parmesan et de sauce César 10’7 201N 'TN19,D1V1NP NODINI WAID

Entrees NN _NYM) /yp,éya/\/

Tarama 30 MNP
Harengs (maatjes) 30 oxX'Ln
Frites 35 09”¥
Aubergines grillées sur lit de tahini 64 NNV YYD 2y URAD 2V 2'¥N
Fromage Haloumi frit 69 N1ILD 'nI?N NraA
Champignons sautés a la sauce soja 69 1’102 NIXSIIN WY1 |P19NY NIMVO
Tomates cerises, pignons, noix et basilic DI7'2°121 D’TAR ;021 Y
Carpaccio de boeuf 69 172 1”XON}
Vinaigre balsamique, roquette, poivre noir moulu, parmesan, MY NI'122Y ,[TN19,01N2 1IN 2929 ,2?1711 ,'0021 NIy’ a1
tomates cerises et basilic 01j3"2'121
Carpaccio de sau { 18 10?0 1”¥OR
Huile d’olive, confit d’ail, po oir moulu : '; D112 1INW 29291 '911p DIV ,N’T [N
Ceviche de pois e mer 78 D’ AT A'Y'20
Coquille Saint-J 5 88 ALLA NV VXD 2V 'PIP

Sur purée de patate douce DIYI ARNN 2VIN]
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Assortiment de salades maison et pain
maison sans plat principal — 55 NSI

par personne

Tous nos plats principales sont servis avec un

assortiment de salades maison et de pains maison
et sont accompagnés de pommes de terre au four

Poissons

Mulet/Saint-Pierre
Fish & Chips
Dorade / Bar / Truite

Rouget

Loup de mer
Steak de saumon
Mérou

Bar sauvage

Les poissons peuvent étre servis:
au four / grillés (ouverts) / frits
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Viandes S P2

Steak de poulet 99 n'a9 ""oo
Hamburger maison (320 g.) 99 (*12 320) nd10A MMIANA
Seniyé enveloppée de pain 99 DN%2 n9IvVY "Ad10A” N0
Kebab de mouton a la sauce tomate NI'222y 20N2 ’19X W) 117)
Entrecéte (300 g.) 189 (*12 300) LIPLIX P’VO

. N . . N2929 IX NIV NPWYW/DITR | 201N
Sauce au vin rouge / Créme aux champignons / Sauce au poivre

Filet de boeuf sur lit de purée 199 N9 y¥n 2y 11 a»o
Sauce au vin rouge DITX |’ 201N
Coételettes d’agneau 209 121 wad nIyLy

Plateau de viandes pour 2/4 359/699 2/4"% nMwa nvYo




Assortiment de salades maison et pain

maison sans plat principal — 55 NSI
par personne

Tous nos plats principales sont servis avec un
assortiment de salades maison et de pains maison
et sont accompagnés de pommes de terre au four

Fruits de mer

Huitre Gillardeau (a Ia piece)
Gnocchi de pomme de terre

Au crabe et sauce au bleu

Crevettes et/ou calamars frits
Crevettes et/ou calamars en sauce

Sauce miel et tabasco / sauce tomate au basilic /
beurre a I’ail / a la créme aux champignons

Brochettes de crevettes grillées
Crabes bleus au four en romarin

Au beurre a lail

Papardelle aux fruits de mer

A la Créme aux champignons / sauce tomate

Symphonie de fruits de mer

Sauce miel et tabasco / beurre a I'ail

Moules au vin blanc et petits Iégumes

Au beurre a lail

Crevettes géantes

Grillées / au beurre a I’ail / a la créme aux champignons

Homard et fruits de mer au beurre a I’ail

Plateau de fruits de mer pour 2/4
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Spécialités

Filet de daurade grillée 132
Sauce au citron / aux asperges

Filet de bar aux tomates cerises 132
Cuit au four avec de I'huile d’olive et des pignons

Filet de loup de mer au four 159
Sur lit de Iégumes a la vapeur, sauce au citron / aux asperges

Filet de loup de mer et crevettes 199

A la créme aux champignons

Gateau de daurade et fruits de mer 199

Sauce tomate / a la créme aux champignons

Loup de mer au four farci aux fruits de mer 199

Au beurre a I’ail / a la créme aux champignons

Filet de beeuf aux fruits de mer 260

A la créme aux champignons

Vegetarien

Légumes sautés 99
A la sauce au soja

Linguini 99

Sauce napolitaine / a la créme aux champignons / sauce rosée

Ravioli a la patate douce / au fromage 99

Sauce napolitaine / & la créeme aux champignons / sauce rosée
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Boissons froides

Eau pétillante 250 ml.

Coca-Cola / Sprite / Fanta

Coca-Cola light / Sprite Zéro / Coca-Cola Zéro
Jus d’orange / pamplemousse / raisin / pomme
Fuze Tea

Biere sans alcool

Eau minérale 500 ml.

Red Bull

Eau minérale pétillante 750 ml.

Eau Minerale Naturelle

Jus de citron verre / carafe

Jus de citron glacé a la menthe verre / carafe
Jus d’orange pressée verre / carafe

Boissons chaudes

Café turque / Thé

Espresso court /long

Cappuccino petit / grand

Café américain / Macchiato / Double Espresso

Biére pression
Carlsberg / Tuborg 330/500 ml.

Biere en bouteille

Goldstar / Maccabee / Heineken
Stella / Corona
Weihenstephan

Cocktails

Jasmine Rose
Stoli citron, Cointreau, jus de canneberge

Whiskey (Jim Beam) et Oranges Jaffa

Amande Beam
Jim Beam, Amaretto, citron et sirop d’amande

Anis et Pomme Gengembre
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28/45
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Arak, Gin sec, eau de Gengembre et extrait de Pomme et de Poire

Gin, Litchi et Roses
Marguerite des Bois

58
58

Tequila Anejo, Chili rouge, jus de Possiflore, Citronnelle et Campari

Jager Mule

Jagermeister, citron.et Biere de gingembre

Apérol Spritz
Vin pétillant et liqueur d’Apérol
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